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Le plaisir originel

Le carpaccio

Carpacoio et son
double ohéavre ohaud
Ds fres rorches de boouf marnése
coffess dur 1o oures doutle CrevTe
choud e roost grile

W.80€

Carpacolo et son duo
tomates-mozzarela

Torows cerse morsorelo of DOSIEE
deprad owsoots & de fres Yonches

Carpaccio et see petite
legumees orogquants

Forordole de postes déprard fees

Doz pos o fres Rerbes n Os dsicowe
worches de bosuf mornees.

Le tartare

Tartare aux couteaux

Tartare de Charolale
Vands haches & 5o célttre couce toriae
Ry

A deguser cru ou en «oler retour

W.60€

Le dessert
et les boissons

Coupe glacte Ben & Jerry'e
Mango Berry Swirl
Jerzonors Cureer 0.eC 88 CBL DOSS
e corber Morge Dermy Swrl som coule
@8 forbose o ces frut

Eau de
\ Perrier
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L'unique pi3zza qui va vous etonner de part en part
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Lo belle saison
ohex. Bistro Romainy
Le fond de 'air est doux et votre |
5 vous vous lissez 5=
mumm o v
e

Saurmon = S
o, -

Chive ot et paecetia. 15,50€
Fietdepoet et 14,998
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La Taverne de

Maitre Kanter

@ &)

la Baie du Mont-Saini- Michel

ea moules de Bouchots i@}

Sélectionnées et cuisinées fagon Maitre Kanter.

On a tant de goiits 3 partager

{e homard e—

Sélectionné et cuisiné fagon Maitre Kanter.
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